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  ت الحيویة في اللحوم الحمراء اعن متبقيات المضاد التحري
  وتأثير المعاملات الحراریة عليها 

  
  

  ضاري عليوي المشهداني 
  

   اليمن- جامعة ذمار – آلية الزراعة و الطب البيطري 
 
 

  ملخــص 
  

ار    الكشف عن متبقيات المضادات الحيویة في اللحوم الحمراء الناتجة            إلى  هذه الدراسة  هدفت من الأبق
أثير آل من                      ار ، ودراسة ت ة ذم ع اللحوم في مدین ع في محلات بي اعز المعروضة للبي والأغنام والم

  .التبرید والتجميد والطبخ على تواجد هذه المتبقيات
 ذبيحة لكل من الأبقار والأغنام والماعز ، ومن آل ذبيحة (100) ذبيحة وبواقع (300)شملت الدراسة 

  . تمثل العضلات والكبد والكليتين والقلب تم أخذ أربعة نماذج
ة     ة جرثوم ذه الدراس تعملت له رة ، واس ة المباش ة المایكروبایولوجي تخدام الطریق ري الفحص بأس أج

Bacillus subtilusـذه          لا ـي هـ ـویة فــــ ـيات المضادات الحيــــــ ـن متبقـــ ـبار الكـــــشف عـــــ خت
  .الأنواع من اللحوم الحمراء 

ام                  أظهرت ا الاغن ار تليه  النتائج أن أعلى نسبه لتواجد متبقيات المضادات الحيویة آانت في ذبائح الأبق
  . على التوالي (4.3%) و (6.0%) ، (8.5%)ثم الماعز، حيث بلغت النسبة 

ن              ات م ض المتبقي ى بع د عل رارة التبری ة ح حاً لدرج أثيراً واض ك ت ة أن هنال ن الدراس ضح م وأت
ة ا رارة المضادات الحيوی ات بدرجة ح ذه المتبقي أثر ه م تت ي حين ل راء ، ف ي اللحوم الحم دة ف لمتواج

  . یوماً (30)ولمدة  )  م18ْ –( التجميد 
ات         ) 60( ولمدة  ) درجة الغليان   ( وعند أجراء عملية الطبخ      دقيقة على العينات الموجبة لتواجد متبقي

  .ى تلك المتبقيات المضادات الحيویة لوحظ التأثير الواضح لهذه العملية عل
ذي           توقد تم  دور ال  مناقشة الأهمية الصحية لتواجد متبقيات المضادات الحيویة في اللحوم الحمراء وال

سان حداث الكثير من المخاطر الكبيرة على صحة         إتقوم به هذه المتبقيات في       ك المخاطر     الإن  سواء تل
ســرطانية أو     ا من      الناجمة عن التفاعلات السمية أو عن الحالات ال ة أو غيره ة الجرثومي  عن المقاوم

  .المخاطر الأخرى 
  

 المقـدمة
اً                  ا آلي تم أنتاجه دة الترآيب ی المضادات الحيویة عبارة عن مواد عضویة آيميائية معق
ة                ا القابلي ات ، والتي له ا أو الفطری ة سواء البكتری اء المجهری أو جزئياً بواسطة الأحي

ة ،     وبتراآيز مختلفة على تثبيط أو قتل ال       بكتریا والأنواع الأخرى من الأحياء المجهری
ال                        ى سبيل المث داً ، فعل ة ج ز القليل ى في التراآي آما أنها ذات فعالية فسلجية عالية حت

ز             یؤثر    غم   0.000001البنسلين على الجراثيم الحساسة له حتى عندما یكون ذا ترآي
اً أي        /  ون اختياری ة یك ضادات الحيوی ل الم أن عم ذلك ف ل ، وآ ا  م ى أن قوته بمعن

  ) .2  ، 1( الحيویة تكون ضد جراثيم محددة 
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وم         ا اللح واني ومنه شأ الحي ة ذات المن ة الأغذی ة وبخاص ة الأغذی ذآر أن غالبي دیر بال ن الج وم
دات الحشریة            ة أو المبي ات الجرثومي ات سواء الملوث الحمراء یمكن أن تتعرض إلى العدید من الملوث

د الكيميائية ولاسيما المضادات الحيویة ، حيث أن اللحوم الحمراء یمكن أن      أو المعادن الثقيلة أو الموا    
د        وم أو بع ذه اللح ة له ات المنتج ة للحيوان رة التربي اء فت واء أثن ة س ضادات الحيوی ى الم رض إل تتع
ذه                      دة الخزن له ة م ات الحفظ وإطال عمليات الذبح وبخاصة عند استخدام المضادات الحيویة في عملي

املات الأخرى              اللحوم أو ع   ( ند استعمال المضادات الحيویة أثناء عمليات التعليب أو غيرها من المع
3 ، 4. (   

وعلى الرغم من الفوائد المتوخاة من استعمال المضادات الحيویة في المجالات المختلفة وبخاصة   
ة         سببات البایولوجي ن الم ة ع راض الناتج ن الأم ة م ال المعالج ي مج ة أو ف ال الوقای ي مج واء ف س

و                    ى ول ات حت اء آمي سببات ، الا أن بق ا من الم ة أو غيره سببات البكتيری المسببات الفایروسية أو الم
ى حدوث                 ؤدي إل ه ت الي في اللحوم الناتجة من وان وبالت ذه المضادات في جسم الحي داً من ه ة ج قليل

   ) .6 ، 5( الكثير من المخاطر الصحية البالغة على صحة الأنسان وحياته 
در صورة          وتج ا ب دث أم ن أن یح وم یمك ي اللح ة ف ضــادات الحيوی ود الم ى أن وج ارة إل  الإش

ة عرضية                      (Accidental)عرضية   اً عن طریق ة یكون ناتج ذه الحال  ، أي أن تواجد المتبقيات في ه
ر من                              ثلاً جرعة أآث أن یعطي م ائم بالعمل آ أ من الشخص الق وغير مقصودة فقد یكون نتيجة لخط

دة             الجرعة المقررة أ   وي لم و أنه یلتزم بحدود الجرعة المقررة ولكنه یستمر في استعمال المضاد الحي
ل                ذه المضادات قب ات ه تخلص من متبقي طویلة ، ومن الممكن أن یحدث نتيجة لعدم ترك مدة آافية لل

   ) .8 ، 7( عملية الذبح ، أو قد یحــدث عند تعــــــــرض الغذاء أو الماء للتلوث بهذه المضادات 
د یحدث بصورة مقصودة     و ة یكون       ( Intentional )ق ذه الحال ات في ه  ، أي أن تواجد المتبقي

ة ،                           ا للعلاج والوقای ة أم ة المضادات الحيوی ذه الحال ستعمل في ه ناتجاً عن طریقة مقصودة ، حيث ت
ستخدم لغرض                      ا ت ات ، أو ربم وأما أن یكون القصد من استعمالها هو لغرض تحفيز النمو في الحيوان

   ) .10 ، 9( حفظ اللحوم ومنتجاتها 
د من العوامل ، من أهم                   یعتمد ى العدی ا  تواجد المضادات الحيویة في الأنسجة العضلية عل وع   ه  ن

ل                     ـوي قب اف استعمال المضاد الحيـــــــــــ وترآيز المضاد الحيوي ، طریقة أعطاء الدواء ، وقت إیق
ات        عملـــــــية الــــــذبح ، ومــــــدى حساسية       ذه المتبقي  12 ، 11( الطریقة المستعملة للكشف عن ه

. (  
واع                     ة في الأن ات المضادات الحيوی ر بموضوع متبقي وفي العقود الأخيرة زاد الاهتمام بشكل آبي
ذه       سببه ه ا ت ضاء ، لم وم البي راء أو اللح وم الحم واء اللح وم س ة وبخاصة اللح ن الأغذی ة م المختلف

ة الصحة                  المضادات من مخاطر صحية واقتص     د قامت منظم ذلك فق المي ، ول ى المستوى الع ادیة عل
ة             (WHO)العالمية   سجة الحيواني  بتحدید المعدلات القصوى لمتبقيات المضادات الحيــــــویة في الأن

   ) .14 ، 13( المختلفة والتي تشمل العضلات ، الأآباد ، الكلى ، الدهون 
س ى صحة الأن ات عل ذه المتبقي النظر لخطورة ه سبة وب ة ن ذه الدراسة لمعرف د صممت ه ان ، فق

ة                            ة في مدین اعز المتداول ام والم ار والأغن راء الناتجة من الأبق ات في اللحوم الحم ذه المتبقي تواجد ه
ة             ات المضادات الحيوی ذمار ، بالأضافة إلى دراسة مدى تأثير المعاملات الحراریة على تواجد متبقي

  .في هذه اللحوم 
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  لالمواد وطرائق العم
   جمع العينات-:اولاً

 في مناطق متفرقة من مدینة ذمار ، بيع اللحوم ذبيحة من محلات ( 300 )   تم جمع العينات من 
اذج         (100)وبواقع   ة نم م أخذ أربع  ذبيحة لكل من ذبائح الأبقار والأغنام والماعز ، ومن آل ذبيحة ت

رة   ك خلال الفت ب ، وذل ين والقل د والكليت ل العضلات والكب ایر تمث ابين ین دة م ة 2008الممت  م ولغای
  . م 2008نهایة شهر سبتمبر 

ابين   (15)جمعت العينات وفقاً لما ورد في  راوح م  غم لكل   ( 25 – 50 ) ، حيث تم أخذ آمية تت
ت   م نقل م ، ث ایلون معق يس ن ي آ ة ف ل عين ي أعلاه ، ووضعت آ ا ف شار إليه اذج الم ن النم وذج م نم

 ـ  ي صنــــ ـات ف ـرد العينــــــــ راض     (Cool Box)دوق مبــــ ة و الأم صحة العام ر ال ى مختب  إل
ة                / آلية الزراعة والطب البيطري     / المشترآة   ى أربع سم آل نموذج إل ر ق جامعة ذمار ، وفي المختب

  .أجزاء 
ة                     -:الجزء الأول   ة بأستخدام الطریق ات المضادات الحيوی ار الكشف عن متبقي ه أختب  أجري علي

ة ال  ا آل من     (Direct method)مباشرة  المایكربایولوجي ا أشار إليه اً لم ، وأن  ) 17 ، 16(  وطبق
  .النماذج التي اظهرت نتيجة موجبة أُخضعت للخطوات التالية 

اني   ظ بدرجة حرارة الثلاجة -:الجزء الث ى   )  م4ْ(  حف ام ، وأجرى الفحص عل ة أی دة ثلاث ولم
ري الفحص      ث أج ظ ، حي رة الحف اء فت د انته ات بع ة    العين ة موجب ت نتيج ي أعط اذج الت ى النم عل

  .وبأستخدام الطریقة المایكروبایولوجية المباشرة 
د   -:الجزء الثالث  دة   )  م18ْ –(  حفظ بدرجة حرارة التجمي اً ، وأجري الفحص    ( 30 )ولم  یوم

ة              ي أعطت نتيجة موجب اذج الت ى النم على العينات بعد انتهاء فترة الحفظ ، حيث أجري الفحص عل
  .خدام الطریقة المایكروبایولوجية المباشرة وبأست

ع   د     -: الجزء الراب ظ بدرجة حرارة التجمي دة   )  م18ْ –(  حف رك في     ( 30 )ولم دها ت اً ، بع  یوم
ـدرجة حرارة الطبخ                      ضها لــــــ م تعری ك ت درجة  (درجة حرارة الغرفة ولمدة ساعة واحدة ، وبعد ذل

ة وبأستخدام             دقيقة ، حيث أجري الف     (60)ولمدة  ) الغليان حص على النماذج التي أعطت نتيجة موجب
  .الطریقة المایكروبایولوجية المباشرة 

  
   تحضير معلق الأبواغ-:ثانياً

ذه     Bacillus subtilus   استعملت لهذه الدراسة جرثومة  ار ، حفظت ه ة أختب  بوصفها جرثوم
د    ، ثم حفظت بدرجة حرا( Slant )الجرثومة على الوسط الزرعي المائل  رة الثلاجة ، وجرى تجدی

د من عدم                      رام للتأآ شاطها ، استعملت صبغة آ وتنشيط الجرثومة مرة آل أسبوعين للمحافظة على ن
ل                واغ والموصوف من قب ق الأب ول قياسي لمعل  (18)حصول أي تلوث جرثومي أخر ، حضر محل

   .(19)وآما ورد في 
  
   تحدید ترآيز الأبواغ-:ثالثاً

اق       تم أجرائه بأستعمال د القياسي بالأطب  ، (Standard Plate Count Method) طریقة الع
اورد في    د          ( 20 )وبحسب م د القياسي ، وق م الخاص للع  باستعمال الوسط الزرعي الصلب والمعق

   .(16)مل من المعلق الجرثومي وفقاً لما ورد في /  بوغ 107ثبت الترآيز على 
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  ة تحضير الأطباق الزرعية المبذور- :رابعاً
م وأضافة       ( 0.1 )   تم أجرائه بوضع  ري معق ق بت ـواغ في طب  (13 – 15) مل من معلق الأبـــ

ر     ون  –مل من وسط الميل ذلك الطبق    مْ(45 – 50) بدرجة  ( Mueller – Hinton Agar ) هنت  ل
رد                            رك ليب م ت دة داخل الوسط الزرعي ، ث واغ بصورة جي شار الأب ضمان انت ستمر ل مع التحریك الم

  . بدرجة حرارة الغرفة ویتصلب
  
   الكشف عن متبقيات المضادات الحيویة- :خامساً

م  ة اللح ذت قطع ث أخ رة ، حي ة المباش ة المایكروبایولوجي رض الطریق ذا الغ تخدمت له    اس
م من آل نموذج ، ووضعت مباشرة       ( 2 ) ملم وذات سمك  ( 8 )وقطعت إلى أقراص ذات قطر   مل

دة   على سطح الوسط الزرعي المبذور ،  ة لم  ساعة  ( 2 )وبعدها ترآت الأطباق بدرجة حرارة الغرف
اق                للسماح للمضاد الحيــوي أن وجد بالأنتشار داخل الوسط الزرعي المبذور ، وبعدها حضنت الأطب

   )  .17 ، 16(  ساعة ، ووفقاً لما ورد في ( 18 – 20 ) ولمدة  مْ( 32 )على درجة 
يط    ة تثب اس هال ة   ( Inhibition zone of growth ) النمو  قرأت النتائج عن طریق قي  من نهای

ة إذا      حافة قطعة اللحم إلى بدایة النمو الجرثومي أي إلى نهایة منطقة التثبيط ، حيث تعد النتيجة موجب
 إذا آان قطر ( Trace ) ملم أو أآثر من ذلك ، وتعد النتيجة قليلة ( 2 )آان قطر هالة التثبيط یساوي 

ك   ( 1 )ملم ، في حين تعد النتيجة سالبة إذا آان قطر هالة التثبيط أقل من   ( 1 )هالة التثبيط  م وذل  مل
   ) .22 ، 21 ، 16( وفقاً لما ورد في 

  
   المعاملات الحراریة-:سادساً

ة                  أجري الكشف عن تأثير المعاملات الحراریة المختلفة على النماذج التي أظهرت نتيجة موجب
ساً   ( لمضادات الحيویة والذي أشرنا إليه في الفقرة        فقط لفحص الكشف عن متبيقات ا      في أعلاه    ) خام
  -:، حيث تم أجراء المعاملات الأتية

                                                                                              التبرید-1
ا ( 3 )ولمدة  )  م4ْ(    حفظت النماذج في الثلاجة بدرجة  ة قرص       أی ى هيئ ة عل م ، وأخذت قطع

  .من النموذج المراد فحصه ، ووضعت مباشرة على سطح الوسط الزرعي الصلب المبذور
                                                                                                 التجميد -2

 یوماً ، وأخذت قطعة على هيئة قرص من           (30)ولمدة   )  مْ 18 –(   حفظت النماذج في المجمدة     
  .النموذج المراد فحصه ، ووضعت مباشرة على سطح الوسط الزرعي الصلب المبذور

                                                                                              الطبخ -3
د     ة التجمي ات بدرج ت العين دة  )  م18ْ –(   حفظ ات    (30)ولم راج العين م اخ دها ت اً ، وبع  یوم

م سعة                        400وترآت في درجة حرارة الغرفة لمدة ساعة واحدة ، ثم وضعت في دورق زجاجي معق
ائي           300مل یحتوي على ام م ك وضعت في حم د ذل م ، وبع اء مقطر معق  ( Water bath )  مل م

دة  ان ولم ة الغلي د حصول ( 60 )بدرج ت بع م حساب الوق ث ت ة ، حي دورق  دقيق ان داخل ال  الغلي
ات          ن متبقي شف ع ري فحص الك ة ، وأج رارة الغرف ة ح رد بدرج ت لتب ك ترآ د ذل اجي ، بع الزج

  .المضادات الحيویة بالطریقة المایكروبایولوجية المباشرة 
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  النتــائج
ا                         ار تليه ائح الأبق ة آانت في ذب ات المضادات الحيوی سبة لتواجد متبقي أظهرت النتائج أن أعلى ن

 (8.5%)ام ومن ثم الماعز ، حيث بلغت نسبة تواجد متبقيات المضادات الحيویة في هذه الذبائح الأغن
   .( 1 ) على التوالي ، وآما هو موضح في الجدول رقم (4.3%) و (%6.0)، 

اد الناتجة من                 ة في الأآب آما یتضح من الجدول أعلاه بأن نسبة تواجد متبقيات المضادات الحيوی
ام   ار والأغن ى ، حيث بلغت       الأبق اعز آانت هي الأعل ى  ( 7% ) و ( 9% ) ، ( 13% ) والم  عل

  .التــــوالي 
د         ( 2 )وأشارت النتائج الموضحة في الجدول رقم  أثير واضح لدرجة حرارة التبری  إلى وجود ت

  .ولمدة ثلاثة أیام على بعض المتبقيات من المضادات الحيویة المتواجدة في العينات  )  مْ 4(
ى       وعند   د عل دة    )  مْ 18 –(أجراء عملية التجمي ى عدم وجود              (30)ولم ائج إل اً ، أشارت النت  یوم

ا هو               راء ، وآم تأثير واضح لهذه العملية على متبقيات المضادات الحيویة المتواجدة في اللحوم الحم
   .(3)موضح في الجدول رقم 

م    دول رق ي الج ائج الموضحة ف ا النت د ( 4 )أم ى الع شير إل ا ت اذج   فأنه ة للنم سبة المئوی د والن
  .المفحوصة والنماذج المتأثرة المأخوذة من ذبائح الأبقار والأغنام والماعز 

  
ائح  -:(1)جدول   ة في ذب ات المضادات الحيوی ة المباشرة للكشف عن متبقي ة المایكروبایولوجي ائج الطریق  یوضح نت

  .الأبقار والأغنام والماعز 
  

  النتائج الموجبة
  ذبائح الماعز  ذبائح الأغنام  ذبائح الأبقار

  
  نوع النماذج

  
 عدد النماذج

 النسبة المئویة العدد النسبة المئویة العدد النسبة المئویة العدد  فحوصةالم
 3 % 3 6 % 6 8 % 8 100  العضلات
 7 % 7 9 % 9 13 % 13 100  الأآباد
 4 % 4 5 % 5 7 % 7 100  الكلى
 3 % 3 4 % 4 6 % 6 100  القلوب
 4.3 % 17 6.0 % 24 8.5 % 34 400  المجموع

  
د      -:(2)جدول   أثير درجة حرارة التبری ات المضادات          )  مْ 4( یوضح ت ة لمتبقي ات الموجب ى العين ام عل ة أی دة ثلاث ولم

  .الحيویة في اللحوم الحمراء الناتجة من ذبائح الأبقار والأغنام والماعز 
  

  ذبائح الماعز  ذبائح الأغنام  ذبائح الأبقار

  نوع
  النماذج

  عدد
  النماذج
 الموجبة

  عدد
  النماذج
 *المتأثرة

  النسبة
  المئویة

  عدد
  النماذج
  المفحوصة

  عدد
  النماذج
  المتأثرة

*  

  النسبة
  المئویة

  عدد
  النماذج
 المفحوصة

  عدد
  النماذج
  المتأثرة

*  

  النسبة
  المئویة

66.7 % 2 33.33 % 2 37.56 %  3 8 العضلات
42.9 %  3 33.37 %  3 30.89 %  4 13  الأآباد
25.0 % 1 20.04 % 1 14.35 % 1 7  الكلى
33.3 % 1 50.03 %  2  16.74 %  1 6  القلوب

  
  



  ضاري عليوي المشهداني              ت الحيویة في اللحوم الحمراء وتأثير المعاملات الحراریة عليها االتحري عن  متبقيات المضاد

  22

د -:(3)جدول   أثير درجة حرارة التجمي دة  )  مْ – 18( یوضح ت ات ( 30 )ولم ة لمتبقي ات الموجب ى العين اً عل  یوم
  . الأبقار والأغنام والماعز المضادات الحيویة في اللحوم الحمراء الناتجة من ذبائح

  

  ذبائح الماعز  ذبائح الأغنام  ذبائح الأبقار

  نوع
  النماذج

  عدد
  النماذج
 الموجبة

  عدد
  النماذج
 *المتأثرة

  النسبة
 المئویة

  عدد
  النماذج
 المفحوصة

  دعد
 النماذج
المتأثرة

*  

  النسبة
 المئویة

  عدد
  النماذج
 المفحوصة

  عدد
 النماذج
 المتأثرة

*  

  النسبة
 ةالمئوی

  0 %  0 3  0 %  0 6  0 %  0 8 العضلات
 0 % 0 7 0 % 0 9 0 % 0 13  الأآباد
 0 % 0 4 0 % 0 5 0 % 0 7  الكلى
 0 % 0 3 0 % 0 4 0 % 0 6  القلوب

  
م   دول رق بخ   -:(4)الج رارة الط ة ح أثير درج ان  (  یوضح ت ة الغلي دة ) درج ة   (60)ولم ات الموجب ى العين ة عل  دقيق

  .یة في اللحوم الحمراء الناتجة من ذبائح الأبقار والأغنام والماعز لمتبقيات المضادات الحيو
  

  ذبائح الماعز  ذبائح الأغنام  ذبائح الأبقار
  نوع
  النماذج

  عدد
  النماذج
 الموجبة

  عدد
  النماذج
 *المتأثرة

  النسبة
  المئویة

  عدد
  النماذج
 المفحوصة

  عدد
 النماذج
 المتأثرة

  النسبة
  المئویة

  عدد
  النماذج
 المفحوصة

  عدد
 النماذج
 المتأثرة

  النسبة
  المئویة

100 % 3 1003 % 6 6 100 % 8 8 العضلات
100 % 7 1007 % 9 1009 % 13 13  الأآباد
100 % 4 1004 % 5 1005 % 7 7  الكلى
100 % 3 1003 % 4 1004 % 6 6  القلوب

البة لف            -:النماذج المتأثرة *  ائج س ا             ویقصد بها النماذج التي أظهرت نت م فيه اذج التي ت ـرة ، أي النم ة المباشــــ ة المایكروبایولوجي حص الطریق
  .استنزاف متبقيات المضادات الحيویة

  
  المناقشة

راء  إ وم الحم ا اللح ة ومنه ن الأغذی ة م واع المختلف ي الأن ة ف ات المضادات الحيوی ود متبقي ن وج
سان ،   ى صحة الأن رة عل اطر الكبي ن المخ ر م ى حدوث الكثي ؤدي إل اطر هي ی ذه المخ م ه ن أه وم

ات أو حدوث حالات سرطانية        حدوث التفاعلات السمية سواء التسمم المباشر الذي تسببه هذه المتبقي
سان ،                 ة مسرطنة للأن ا فعالي ة له حيث أشارت الكثير من الدراسات إلى أن متبقيات المضادات الحيوی

سان       وآذلك حدوث التفاعلات ذات العلاقة بموضوع الحساسية وهي من         اة الأن  المخاطر التي تهدد حي
د تحصل                           راء فق ا اللحوم الحم ة ومنه ة من الأغذی واع المختلف ة في الأن عند وجود المضادات الحيوی
سلين ،               يما البن ة ولاس ة من المضادات الحيوی ة قليل د وجود آمي دى بعض الأشخاص عن الحساسية ل

ة         ي أجریت في             بالإضافة إلى حدوث المقاومة الجرثومية للمضادات الحيوی  حيث أآدت الأبحاث الت
ى                         ؤدي إل ة ی ة من المضادات الحيوی ر فعال ة وغي ستهلك لجرعات قليل هذا المجال إلى أن تعرض الم

 وأجيال من  ( Strains )ضعف مقاومة جسم الأنسان لأیة عدوى یتعرض لها وآذلك ظهور عترات 
   ) .25 ، 24 ، 23 ( الجراثيم المختلفة مقاومة لهذه الجرعات من المضادات الحيویة

ات          د متبقي ن تواج ة ع صحية الناجم اطر ال ى المخ شكل واضح عل ة وب ذه الدراس دت ه د أآ وق
ي حصلنا              ـائج الت راء ، حيث أظهرت النتـــ ة من اللحوم الحم المضادات الحيویة في الأنواع المختلف



  B)1( 17- 28 2009 مجلة جامعة ذمار للعلوم الطبيعية والتطبيقية ، 

  23

ـت   ـام   ،( 8.5 % )عليها أن نسبة تواجد هذه المتبقيات في ذبائح الأبقار بلغــ  ، ( 6.0 % ) والأغنـــ
   .( 1 ) ، وآما هـــــــو موضح في الجدول رقــــم ( 4.3 % )والماعـــز 

ر          ة أآث ات المضادات الحيوی ار معرضة لتواجد متبقي آما یتضح من الجدول أعلاه أن ذبائح الأبق
ر من      من ذبائح الأغنام والماعز ، وأن ذبائح الأغنام معرضة لتواجد متبقيات المضادات ا              ة أآث لحيوی

ة   اطق مختلف ي من ام ف ار والأغن ة الأبق شار تربي ى انت ك إل ي ذل سبب ف ود ال ا یع اعز ، وربم ائح الم ذب
وعلى مساحات واسعة من الارض ، على العكس من الماعز الذي ربما تكون تربيتة محدودة إلى حد        

ار والأغ                أن الأبق الي ف ام ، وبالت ار والأغن ة مع الأبق ل بالمقارن ر من      ما وأق ام یمكن أن تتعرض أآث ن
سية                    سببات المرضية وبخاصة الأصابات التنف ة من الم غيرها من الحيوانات الحقلية للأنواع المختلف
ستوجب                      ي ت سببات الأخرى الت ا من الم ة وغيره ة والداخلي ات الخارجي ة والطفيلي والتسممات المعوی

ذه الأمراض              أستعمالاً واسعاً للمضادات الحيویة سواء في مجال المعالجة        ة من ه  أو في مجال الوقای
  .والسيطرة عليها عند حدوثها 

البحث  وبهدف اجراء المقارنة للنتائج التي حصلنا عليها مع بعض الدراسات المحلية ، فقد حاولنا         
ك ،      دراسات محلية سابقة حول هذا الموضوع في الجمهوریة اليمن   عن ى ذل م نحصل عل ية ، إلا أننا ل

  .حيث یبدو أن هذه الدراسة هي الأولى من نوعها في الجمهوریة اليمنية
ا     ي وطنن ت ف ي اجری ات الت ع بعض الدراس ا م ي حصلنا عليه ائج الت ة للنت راء المقارن د اج وعن

 ــ             ـات المضادات    العربي وفي بعض المناطق الأخــرى من العالم ، فأننا نلاحظ بأن نسبة تواجد متبقي ـ
احثين    دها بعض الب ي وج سب الت ى الن ة إل ا مقارب ي حصلنا عليه ة الت ذه ( 26 )الحيوی  ، إلا أن ه

   .( 15 )النســـــب اختـــــلفت مـــع البعض الأخر من الباحثــــين 
اد آانت هي                          ة في الأآب ات المضادات الحيوی سبة تواجد متبقي ين أن ن ومن خلال هذه الدراسة تب

 بالمقارنة مع نسبة تواجد هذه المتبقيات في الأجزاء والأعضاء الأخرى من الذبائـــــح ، حيث              الأعلى
دول  ن الج ضح م ـار  ( 1 )یت ـاد الأبقـــ ي أآبـــــ ـویة ف ات المضادات الحيــــ د متبقي سبة تواج  أن ن

اعز بلغت     ام والم ـوالي ، وجاءت ه   ( 7 % ) و ( 9 % ) و ( 13 % )والأغن ى التـــ ـذه   عل ـــــــ
، حيث أشار   ) 29 ،   28 ،   27( النـــتائج متقــــــاربة مع النتائــــج التي حصل عليها بعض الباحثين          

ـاد ،               ونهؤلاء الباحث   إلى أن أآثر الأعضاء المعرضة لظهور متبقيات المضادات الحيویة هي الأآبـــ
ذبائ             ى ال ود إل ي تع اد الت اذج من الأآب ى مدى تواجد      ولذلك یفضل أن تؤخذ النم راد التعرف عل ح الم

  .( 30 ) متبقيات المضادات الحيویة فيها ، إلا أن هذه النتائج لا تتفق مع ما أشار إليه الباحث 
د       ( 2 )ولقد اثبتت النتائج الموضحة في الجدول     أثير درجة حرارة التبری ي تخص ت  )  م4ْ(  الت

راء الناتجة من           ولمدة ثلاثة أیام على العينات المــــوجبة لمتبقيات        المضادات الحيویة في اللحوم الحم
ض            ى بع د عل رارة التبری ة ح حاً لدرج أثيراً واض ك ت أن هنال اعز ، ب ام والم ار والأغن ائح الأبق ذب
ره                  ا ذآ ذا یتفق مع م تها ، وه المتبقيات من المضادات الحيویة المتواجدة في العينات التي تمت دراس

اً واضحاً في    ون، إذ أشار هؤلاء الباحث ) 33 ، 32 ،  31 ،   15( بعض الباحثين     إلى أن هنالك هبوط
ات            ن متبقي رى م واع الأخ ض الأن ى بع اً عل أثيراً متباین ك ت سلين ، وأن هنال ات البن ستوى متبقي م

   ) . م4ْ( المضادات الحيویة في اللحوم عند خزنها بدرجة حرارة التبرید 
ائي          وتجدر الإشارة إلى أن فقدان فعالية البعض من ا         ر الكيمي سبب التغي لمضادات الحيویة یكون ب

زال والأنحلال بالضوء                     الحاصل ، وأن أآثر أنواع هذه التغيرات هو التحلل المائي ، الأآسدة ، الأخت
ام    (34)، وهذا ما أآده  ا لاآت  4( بدرجة حرارة   (B – Lactams) ، إذ وجد أن خزن مجموعة البيت

 وبالتالي فأن درجة حرارة التبرید تؤدي إلى هبوط في فعالية    (Deterioration)یؤدي إلى تحللها    ) مْ
ة                    ر مقاوم ه أآث هذه المجموعة من المضادات الحيویة ، أما الاوآسي تتراسایكلين فقد وجد الباحث بأن

  .لدرجة حرارة التبرید 
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م     ـد      ( 3 )وتشير النتائج الموضحة في الجدول رق ـرارة التجميــــــ أثير درجة حـــ ي تخص ت   الت
 یوماً على العينات الموجبة لمتبقيات المضادات الحيویة في اللحوم الحمراء ( 30 )ولمدة  )  مْ – 18(

م                       د ، إذ ل أثر بدرجة التجمي م تت ات ل ذه المتبقي ى أن ه اعز ، إل ام والم ار والأغن ائح الأبق الناتجة من ذب
ات بدرجة حرارة      ذه المتبقي دة   )  مْ – 18(یتأثر أي من ه ا حدوث      ی( 30 )ولم ا لاحظن اً ، إلا أنن وم

ره الباحث         ا ذآ نقص في قطر هالة التثبيط للنماذج المأخوذة من الأآباد ومن الكلى ، وهذا یتفق مع م
ات الأوآسي      )  مْ – 20( حيث أشار إلى أن الخزن بدرجة حرارة (32) دان من متبقي لا یسبب أي فق

ه بدرجة   تتراسایكلين ، آما لاحظ بأن اللحوم الحاویة على متب   – 20(قيات البنزیل بنسلين والمخزون
 من هذه المتبقيات تحت تأثير درجة ( 20% ) أیام من الخزن تعاني من فقد بنسبة ( 10 )وخلال  ) مْ

لم تؤثر بصورة آبيرة في   )  مْ – 20( إلى أن درجـــــــة (33)حرارة التجمــــيد ، آما أشار الباحث 
ـابيع  ( 5 )بصورة أقل في متبقيات التتراسایكلين والسفادیميدین لمدة متبقيات الكلورامفينيكول ، و  أسـ

  .من الخزن 
ى                     ة الصحية عل وفي هذا المجال فأننا نود الإشارة إلى ضرورة قيام الجهات المسؤولة عن الرقاب
اللحوم بأجراء الدراسات المستقبلية حول هذا الموضوع ، والترآيز في ذلك على تأثير درجة حرارة                 

ة      )  مْ – 18(لتجميد ا ات المضادات الحيوی ة لمتبقي ولفترات أطول ، بحيث یتم تجميد العينات الموجب
 أشهر على سبيل المثال أو حتى أآثر من هذه الفترة ، ویتم أخراج أجزاء ( 6 )على هذه الدرجة لمدة 

  .من هذه النماذج آل شهر للوقوف على تأثير درجة التجميد على هذه المتبقيات
 ) الــــتي تـــــخص تأثير درجة حــــرارة الطبخ ولمـــدة ( 4 )ما النتائج الموضحة في الجدول وأ
ائح  ( 60  دقيقة على العيـــنات الموجبة لمتبقيات المضادات الحيویة في اللحوم الحمراء الناتجة من ذب

ى  الأبقار والأغنام والماعز ، فأنها تشير إلى أن درجة حرارة الطبخ تؤثر في        هذه المتبقيات وتؤدي إل
ره     ا ذآ ع م ق م ذا یتف ا ، وه ات     ) 34 ، 33 ، 15( تحلله ى أن درج احثين إل ؤلاء الب ار ه ث أش حي

ریض     ة ، وأن تع ضادات الحيوی ات الم ستوى متبقي ي م يط ف ى حصول تثب ؤدي إل ة ت رارة العالي الح
ؤدي    )  م70ْ( اللحوم الحاویة على متبقيات الأوآسي تتراسایكلين على درجة حرارة     ولمدة ساعتين ی

  .إلى انخفاض هذه المتبقيات 
ة في                      ات المضادات الحيوی ى متبقي وتجدر الإشارة إلى أن هذا التباین في تأثير عمليات الطبخ عل

ذه العوامل هي        ) 33 ، 15( اللحوم وبحسب ما اشار اليه   م ه یعود إلى العدید من العوامل ، ومن أه
ي یتعر       ة في           مقدار درجة الحرارة الت ك الدرجة الحراری دة التعرض لتل وي ، م ا المضاد الحي ض له

ة                    ى شكل وحجم قطع ائي ، بالأضافة إل ه الكيمي وي وترآيب اثناء عمليات الطبخ ، طبيعة المضاد الحي
ى داخل                    اللحم المعرضة لعملية الطبخ حيث یؤثر آل من الشكل والحجم على درجة نفاذیة الحرارة إل

الي ع  م ، وبالت ة اللح ة المت  قطع ضادات الحيوی ات الم يم متبقي ى تحط ن   ل ة م ذه القطع ل ه دة داخ واج
  .اللحوم

ة من اللحوم                         واع المختلف ة في الأن ات المضادات الحيوی ة لتواجد متبقي سبة العالي وعموماً فأن الن
اً للجهات المسؤولة عن           الحمراء المتداولة في مدینة ذمار التي أظهرتها هذه الدراسة تعد مؤشراً مهم

راء            الر اذج عشوائية من اللحوم الحم قابة الصحية على اللحوم ، وضرورة قيام هذه الجهات بأخذ نم
ات   د متبقي ن تواج شف ع راء الك رى واج رة وأخ ين فت ة ب واق المحلي ي الأس ع ف ة للبي المعروض
ات    صوى لمتبقي دلات الق ى المع وف عل دف الوق ك به وم ، وذل ذه اللح ي ه ة ف ضادات الحيوی الم

ة  المضادات الحي ة     (MRL) (Maximum Residue Limits)وی  في الأجزاء والأعضاء المختلف
ـداول                          ذه الجهات مع الجــ ا ه ي تحصل عليه ائج الت ة النت اعز ومقارن ام والم من ذبائح الأبقار والأغن

  .(WHO)العـالمية ذات العلاقة وبــــــخاصة تلك الجداول الصادرة عن منظمة الصحة العالمية 
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وان        الاستخدام لة تعقيداً هو    ومما یزید المشك   اة الحي رة حي ة طوال فت  العشوائي للمضادات الحيوی
واد          بالإضافةسواء لأغراض المعالجة أو لأغراض الوقایة ،          إلى آونها مواد مضافة للأعلاف ، أو م

ة                  حافظة للحوم أو المنتجات الحيوانية المختلفة ، مما یؤدي إلى تواجد متبقيات لهذه المضادات الحيوی
زاء          ي الأج ات ف ذه المتبقي د ه الي تواج وان ، وبالت سم الحي ة لج سجة المختلف ي الأن سوائل وف ي ال ف

  .والأعضاء المختلفة للذبائح الناتجة 
ن  وروم ي      الإم ة ف ضادات الحيوی د الم ي أن تواج ال ، ه ذا المج ي ه ا ف ارة إليه ود الإش ي ن  الت

 للذبيحة یعتمد على العدید من العوامل ، ومن         الأنسجة العضلية للحيوان وبالتالي في الأنسجة العضلية      
اف استعمال                      دواء ، وقت أیق ة أعطاء ال وي ، طریق ز المضاد الحي وع وترآي أهم هذه العوامل هي ن
ذه                  ستعملة للكشف عن ه ة الم ى مدى حساسية الطریق المضاد الحيوي قبل عملية الذبح ، بالإضافة إل

  .المتبقيات 
ي               ومن الجدیر بالذآر أن غالبية ا      ة الت لأدویة المستخدمة في مجال الطب البيطري هي من الأدوی

ة في      ( Accumulation )تتميز بكونها ذات أثار تراآمية  ة المختلف سجة والأعضاء الداخلي  في الأن
املات         راً بالمع أثر آثي ا لا تت ز بأنه ة تتمي ذه الأدوی ا أن ه ة ، آم ي الذبيح الي ف وان وبالت سم الحي ج

جرائها على اللحوم الناتجة من هذه الحيوانات ، وفي المحصلة النهائية فأن متبقيات  المختلفة التي یتم أ   
رة    دقيق بفت د ال زام والتقي تم الالت م ی ستهلك إذا ل ى صحة الم راً عل ة تلعب دوراً خطي ة البيطری الأدوی

  . قبل عملية الذبح ( Withdrawal period )سحب الدواء من جسم الحيوان 
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Abstract 

The aim of this study was to investigate the occurrence of antibiotic residues in the Carcasses of 
Cattle, Sheep, and goats, three hundered samples of carcasses of cattle, sheep and goats (one hundred 
each) were collected from meat retail markets in Thamar city. 

Samples were taken from meat retail markets in Thamar city, specifically from muscles, liver, 
Kidneys and heart. The test was done by direct microbiological method, Bacillus subtilus was 
selected for detection of antibiotic residues. The effects of different thermal treatment on antibiotic 
residues were studied.  

Results revealed that the presence of antibiotic residues in cattle carcasses, was more than that in 
sheep and goat carcasses; also the detection of antibiotic residues in sheep carcasses was more than 
that for goat carcasses, and the percentage of detection of antibiotic residues in these carcasses were ( 
8.5% ) , ( 6.0% ) and ( 4.3% ) respectively . 

This study registered that the cooling temperature at 4 Co for a period of 3 days gave the effect on 
the remains of antibiotic in different percentages for all examined samples. 

As for the freezing at -18Co for a period 30 days it was found that all samples under going 
examination for remains of antibiotic were unaffected by freezing at -18 Co for the stated period, but 
there was a reduction in the radius of  discouragement with regards to samples taken from livers and 
kidneys .  

As for the cooking (boiling) temperature for 60 minutes showed full effect on the presence of 
remains of antibiotics for all samples under going examination in all cattle, sheep, and goats 100%, 
the result of examination was negative. 


